
MINÉRALES & SOFT DRINKS

Henniez naturelle / légère  	 50 cl   	 5.20
Coca-Cola Original / Zero 	 50 cl 	 5.20
Schweppes tonic	  50 cl 	 5.20
Sprite 	 50 cl 	 5.20
Fanta 	  50 cl 	 5.20
Fusetea pêche/ citron  	  50 cl 	 5.20
Rivella rouge 	  50 cl 	 5.20
Red Bull 	  25 cl 	 5.50

JUS DE FRUITS		
Jus de fruits frais 	 25 cl 	 7.00
Jus de tomates 	 20 cl	    5.20

BIÈRES PRESSION	 0.3l 	 0.5l

Calanda	            6.50 	 8.50
IPA Mikkeller, bière danoise	            7.00 	 9.00

BIÈRE BOUTEILLE
Erdinger sans alcool 	 33 cl   	 5.50

VINS BLANCS	 1 dl    	 Bte 75 cl

Chardonnay   	 9.00     	59.00
Domaine des Balisiers Bio  

Perle de Sauvignon   	 8.00     	55.00
IGP Pays d’Oc, G. Bertrand   

VINS ROUGES	 1 dl    	 Bte 75 cl

Pinot Noir    	 9.00     	59.00
Domaine des Balisiers Bio   

Crozes-Hermitage 	 10.00     	65.00
“ Les Meysonniers ”  M. Chapoutier Bio    

VIN ROSÉ                                                                             
Côtes des Roses Pays d’Oc 	 7.00     	49.00
Gérard Bertrand  

CRÉMANT
Code Rouge Blanc de Blancs 	 9.00      	59.00
Crémant de Limoux, Gérard Bertrand   

CHAMPAGNE
Lombard “ Référence ” Brut	 15.00    	 95.00

COCKTAILS
Aperol Spritz	     	 15.00
Aperol Spritz Royal	     	 19.00

AQUAVIT 	 2 cl 	 Bte 70 cl

Akvavit Aalborg Tafel 45°	 7.00    	120.00
L’original depuis 1846 à boire glacé
aux arômes typiques de cumin des prés

Akvavit Aalborg Jubilaeum 40° 	 7.00    	120.00
Aux notes de coriandre, anis et citron

Akvavit Linie 41.5°	 7.00    	120.00
Vieillie en fût de chêne de Sherry Oloroso

SPIRITUEUX 	 	 4 cl

Havana Club 7 ans 40% vol.alc  		  14.00 
Gin Gordon’s 37.5% vol.alc  		  14.00
Vodka Absolut 40% vol.alc 		  15.00
J&B Rare Whisky 40% vol.alc 	     	  13.00

www.hvgge.com

A la découverte du hygge…

En danois, il existe un mot appelé Hygge, qui n’est 

pas traduisible par un seul mot français, c’est un 

sentiment créé par une bonne atmosphère. C’est 

un sentiment heureux de satisfaction et de joie, 

partagé avec des amis ou seul, et c’est la mère de 

100 nouveaux mots comme hyggesocks, hygge-

food, hyggetime et ainsi de suite.

 

Nous avons essayé de créer le meilleur hygge 

de tous, hyggefood, la nourriture traditionnelle 

danoise, smørrebrød, salades, pâtisseries et la 

bonne atmosphère du hygge, nous espérons 

vraiment que vous apprécierez votre séjour féerique 

avec nous.



ÆGGEKAGE - TARTE AUX ŒUFS

Æggekage bacon 	 13.00 
Tarte aux œufs, poireaux, bacon, salade verte 

Æggekage saumon fumé 	 13.00 
Tarte aux œufs, poireaux, saumon fumé, aneth, 
salade verte  

SUPPE - SOUPE  
Velouté de potimarron  	 9.00 
Potimarron, huile de pépin de courge 

HVGGE BURGER     
Veggie    	 16.00 
Buns aux graines, steak végétarien pané, salade, 
tomates, oignons, sauce tartare et servi avec chips  

Frikadeler     	 15.00 
Buns aux graines, steak veau et porc traditionnel, 
salade, tomates, oignons, concombre, 
sauce ketchup au curry et servi avec chips     

PØLSER og HOTDOGS 

Classique  	 12.00 
Saucisse, oignons frits, cornichons, 
sauce au choix et servi avec chips 

Royal fish        	 13.00 
Colin d’Alaska pané, sauce tartare, oignons frits
et servi avec chips  

DESSERT - DESSERT

Frugtsalat   	 11.00 
Salade de fruits frais

Karamelliseret æblecrumble       	 11.00 
Crumble de pommes caramélisées, glace cannelle    

Varm vaffel med vilde bær          	 12.00 
Gaufre tiède aux baies des bois, glace cassis 

..........................................................................................................

KAFFE - CAFÉ

Café, Café décaféiné, Espresso, Ristretto 	 4.50

Cappuccino, Renversé, Latte macchiatto	 5.90

Café Lungo	 5.00

Double Espresso	  6.00

Café Viennois	 6.00

Chocolat chaud	 5.00

Chocolat Viennois	 6.00

Flat White	 6.50

Iced Coffee	 6.00

Iced Latte	 6.50 

Thé, voir notre sélection                             	 4.10

Verre de lait 	 2.00

Extra shot 	 +2.00 

Supplément lait 	 +0.30

Supplément amande et avoine 	 +0.50

supplément sirop de vanille et caramel 	 +0.30

SMØRREBRØD
servis de 11h à 19h

Véritable institution danoise, le Smørrebrød se compose 
généralement d’une tranche de pain de blé entier à 
laquelle on ajoute du beurre, du poisson, de la charcuterie, 
des condiments et des herbes.

Karrysild 	 8.00
Filet de Hareng, pomme de terre, oignons rouges, 
sauce curry	  

Snedronningen	 10.00
Crevettes, sauce, aneth et citron	  

Rørt oksetatar	 11.00
Tartare de bœuf, oignons rouges, câpres et raifort	  

Den Grimme aelling  	 14.00 
Saumon gravlax, moutarde douce, aneth et citron  

Den Standhaftige Tinsoldat  	 10.00 
Roastbeef, sauce remoulade, concombre
et oignons frits 

Avocadomad   	 9.00 
Avocat, citron, tomate, pickles de concombre
et pousses de cresson  

.......

Supplément salade verte   	 3.00

Supplément chips   	 3.00

SALAT - SALADE

Poke bowl sundt med korn  	 13.00 
Quinoa, riz, sarrazin, betterave, celeri, concombre, 
remoulade, radis, vinaigrette citronnée  

Linsesalat med laks   	 13.00 
Saumon fumé, lentilles vertes, endive, laitue   

Ragnar salat med kylling eller rejer  	 17.00 
Crevettes ou poulet, iceberg, parmesan, 
tomates cerises, croûtons et sauce césar  

En cas d’allergie, n’hésitez pas à consulter notre personnel. 
Tous nos prix sont en francs suisses – TVA incluse. 


